Einfalt hvitlauksbraud — uppskrift ir Bon Appétit

= 1 heill hvitlaukur

= 1/2 bolli 6saltad smjor

= 1 bolli rifin parmesan ostur
= 2 tsk hakkad oregano

= 1 tsk rifid sitronuhydi

= salt

= Baquette

Bradid smjorid 1 potti og batid hvitlauksrifunum heilum en athyddum { pottinn. Latid sj6da vid
midlungshaan hita par til hvitlaukurinn hefur fengid gylltan lit og mjuka aferd, pad tekur um 15-20
minuatur. Passid a0 hafa hitann ekki of haan. Setjid hvitlaukinn asamt smjorinu { skal og latid kélna.

Bxtid parmesan, oregano, sitténuhydi og piparflogum i skalina med hvitlauknum/smjorinu og
stappid saman { mauk. Smakkid til med salti.

Hitid grillid 4 békunarofninum. Skerid baguetta { tvennt eftir pvi endiléngu og sidan { pvert (pannig
a0 pad sé i passlegti staerd fyrir hvern og einn). Setjid alpappir a bokunarplétu og radid baguette
snidunum 2 plétuna med sarid nidur (skorpuna upp). Setjid { ofninn { um 2 minutur, eda par til
skorpan hefur fengid gylltan lit. Takid ur ofninum og latid kélna adeins. Sntid braudinu pa vid,
smyrjid hvitlauksmaukinu yfir og setjid aftur { ofninn par til osturinn er gyllur, um 2 mindtur.


https://ljufmeti.com/2015/06/08/einfalt-hvitlauksbraud/hvitlauksbraud14/

MEXIKO LASAGNA

Tortilla kdkur
Hakk
Ostas6sa
Salsasésa
Kotaszla
Syrdur rjomi
Rifinn ostur
Svart doritos

Eg byrja & pvi ad steikja hakkid en ég steiki pad mjog vel svo pad verdi alls ekki slepjulegt
Eg krydda hakkid adeins en pad sem ég notadi nlina var Cayenna pipar.
Eg set sidan stora medium salsasosu Ut & hakkid & samt litilli dos af kotaszlu.
Eg hreeri 6llu saman og leyfi kotaszlunni ad bradna adeins vid.
Sidan spreyja ég eldfast mdt med oliu og set 2 tortilla kdkur i botninn.
Eg maka sidan bléndunni yfir kékurnar og sletti vel af ostasosu yfir hakkid.
ég rif sidan 1 tortillakOku i tvennt og set hana & milli og endurtek sidan med ad setja hakkblénduna og
ostasdsuna yfir. Ad lokum strai ég rifnum osti yfir allt saman en mér finnst ostasésa mjég god svo ég set
mikid af henni.
petta fer sidan inn i ofn & 200 og blastur i 5-7 min eda pangad til ad rifni osturinn er bradinn.
Eg ber petta sidan fram med salati og set syrdan rjéma, ostasosu og svart doritos & toppinn, mmmmm
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